
CHÂTEAU MIGNAN

L OEIL DU TEMPS 2014 - BIO'

Kategorie: Rotwein 

Traubensorten:  Syrah 70%, Grenache 20%

Carrignan 10%

Herkunft:  AOP Minervois Cru La Livinière

Ausbau: 12 bis 18 Monate in Barriques

Alkoholgehalt: 15 % vol.

Flaschengrösse: 75 cl 

Das Flaggschiff des Weingutes und ein grosser Cru La Livinière.

In der Nase wirkt der Wein sehr reif, und er zeigt sich sehr vielseitig. Aromen von eingelegten 

Früchten, Weissdorn, Lakritze, etwas Cassis und schwarzen Früchten betören die Nase. Am Gaumen 

ist er sehr kräftig mit straffen Tanninen, einer eleganten Mineralik und einem unendlich wirkenden 

Abgang. Lassen Sie sich unbedingt Zeit beim Geniessen.. wird vom ersten bis zum . L'Oeil du temps 

letzten Schluck immer besser!

Château Mignan befindet sich seit Generationen im Besitz der Familie Mignan. Christian Mignan hat 

sich zum Ziel gesetzt, das Château wieder zu einem der besten Produzenten der edlen Cru La 

Livinière zu bringen. Dafür ist ihm kein Weg zu schwer, und die Erfolge lassen sich sehen. Die 20 

Hektar Reben, die sich in seinem Besitz befinden, bewirtschaftet er mit viel Herzblut und rein 

biologisch. Er erklärt mit Stolz im Gesicht, dass er sich wahrscheinlich in zwei Jahren Demeter 

nennen kann. 5 Hektar liegen im Gebiet Cru La Livinière und 15 Hektar im Minervois. Somit ist es 

Christian Mignan möglich, Weine in beiden Appellationen zu produzieren. In den letzten Jahren 

wurde extrem viel investiert und Christian Mignan hat noch viele Investitionen vor. Das Gut zählt seit 

ganz kurzer Zeit zu den Top der Region. Es lohnt sich, diese Weine zu degustieren, denn sie 

gehören definitiv zu der neuen Elite der Region und der Stil ist moderner und eleganter als die Weine 

vieler anderer Produzenten in La Livinière. 
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