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Kichen Module
CUN
v Indoor v Outdoor

Cun light Teppanyaki 2 Zonen

Kochstation Teppanyaki 2 Zonen Edelstahl ___ Der Teppanyaki Grillwagen von
JOKODOMUS ist fur exzellente Kochergebnisse wie geschaffen. Die spezielle Technik der
Edelstahl Kochplatte garantiert optimale Temperaturverteilung und konstante Hitze. Ein
Profigerat fur leidenschaftliche Kéche, die gerne frische Zutaten verarbeiten und dabei den
natlrlichen Geschmack der Lebensmittel punktgenau hervorheben méchten. Auf der
Teppanyaki Grillplatte von JOKODOMUS kénnen Sie fettfrei garen, kochen, dédmpfen und
grillen und dies ohne ungesundes Verbraten; auch konnen Sie verschiedene Speisen ohne
Geschmackstbertragung nacheinander zubereiten. Technologie mit Képfchen, auch am
Schluss, denn die Reinigung ist ein Kinderspiel.

Arbeitsplatte Edelstahl Herd Teppanyaki 2 Zonen
Struktur Edelstahl Spannung 230 V
Schublade 0 Leistung 3,2 kW
Breite 992 mm durchschnittlicher Verbrauch 0,8 kWh
Tiefe 604 mm Absicherung 16 A
Hohe 950 mm Stecker Schuko type F

Gewicht 65 kg
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