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Kochstation Teppanyaki 2 Zonen Edelstahl ___ Der Teppanyaki Grillwagen von
JOKODOMUS ist für exzellente Kochergebnisse wie geschaffen. Die spezielle Technik der
Edelstahl Kochplatte garantiert optimale Temperaturverteilung und konstante Hitze. Ein
Profigerät für leidenschaftliche Köche, die gerne frische Zutaten verarbeiten und dabei den
natürlichen Geschmack der Lebensmittel punktgenau hervorheben möchten. Auf der
Teppanyaki Grillplatte von JOKODOMUS können Sie fettfrei garen, kochen, dämpfen und
grillen und dies ohne ungesundes Verbraten; auch können Sie verschiedene Speisen ohne
Geschmacksübertragung nacheinander zubereiten. Technologie mit Köpfchen, auch am
Schluss, denn die Reinigung ist ein Kinderspiel.
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Cun light Teppanyaki 2 Zonen
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