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BRUT RESERVE

.) sdimport

food and wine company

Nicolas Feuillatte
Brut Réserve

AOC Champagne, Edition Enchantement
Erhaltlich in: 37.5cl /75 cl /150 cl /300 cl / 600 cl /900 cl / 1200 cl / 1500

Die Nase wird von floralen Duften weisser Lilie und Magnolie
verzaubert. Dahinter sidliche Ankldnge an kandierte
Orangenzesten, sUsse Limetten und Weinbergpfirsich, etwas
Mandelgeback und Karamell. Eine weiche, fillige, feinperlige
Mousse umhullt den Gaumen. Die saftige Saure wird von
Mandelgebéck, Vanillekipferl und reifen rotbackigen Apfeln und
saftigen Pfirsichen begleitet. Eine spannende Herbe, die an Oliven
und Bergkrduter erinnert, schwingt mit.

Herkunft: Frankreich / Champagne
Traubensorte: Pinot meunier, Chardonnay, Pinot noir
Genussreife: 2 bis 3 Jahre

Servicetemperatur: 10 bis 12 °C

Trinkempfehlung: Apérogeback, Kuchen, Biskuits,

Geback, Sushi, Sashimi, Ceviche,
Fischterrine, Meerfriichtesalat

Vinifikation: Garung im Stahltank, Ganztraubenpressung
Ernte: Handlese, Strenge Selektion
Ausbau: im Stahltank

Volumen: 12.0 %
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Genussprofil
Nasenprofil
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Telefon +41/71/688 2970
Telefax +41/71/688 2972

SD-Import Food&Wine Company

www.sd-import.com

Steigerzelg 5a CH-8280 Kreuzlingen



