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Neusiedlersee 

Österreich 
 

 
 

HEINRICH GERNOT UND HEIKE 
GABARINZA 

HEINRICH GERNOT & HEIKE, GOLS 
 
 
 
 

Jahrgang: 2016 

Inhalt: 75 cl / 150 cl / 300 cl / 600 cl 

Produzent: Heinrich Gernot und Heike 

Traubensorte(n): Blaufränkisch, Merlot, Zweigelt 

Alkoholgehalt: 13.50% Vol. 

Ausschenktemperatur: 16-18°C 
 

 
 

Noch etwas verhalten, feines schwarzes Waldbeerkonfit, ein H auch von Lakritze, 

Herzkirschen, dezente Kräuterwürze. Kompl ex, straffe Textur, mit feinem 

Nougat Touch im Abgang. 
 

 
 

Empfehlung 
 

Passend zu rotem Fleisch mit kräftigen Saucen Grilladen & Wildgeflügel, Pasta & 

Risottogerichte sowie Weich und Hartkäse. 
 

 
 

Produzent 
 

Heinrich Gernot und Heike - Der Rotwein-Star sterreichs! In unglaublich kurzer 

Zeit hat sich Gernot Heinrich seinen Spitzenplatz erarbeitet und einen grossen, 

modern geführten Betrieb aufgebaut. Mit kompromissloser Präzision im 

Weinberg wie im Keller macht Gernot Heinrich grosse reinsortige Weine vom 

Zweigelt, Blaufränkisch, St. Laurent und Pinot Noir sowie wunderbare Cuvées 

wie der Pannobile und den Gabarinza, nur noch übertroffen vom grandiosen 

Salzberg (Grand Cru ist hier wahrlich die richtige Bezeichnung). Die beiden 

letztgenannten zählenregelmässig zu den Top-5 Rotweinen des Landes und sind 

nicht nur deshalb immer knapp und früh ausverkauft. 


