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Château Sansonnet 
AC Saint-Emilion Grand cru classé, 2015 

 

75 / 150 / 300 / 600 / 900 / 1200  cl 
 
 

 
 
 
 

Château Sansonnet kann man immer noch als Geheimtipp 

bezeichnen,  obwohl schon  etliche Bordeauxkenner  ihn entdeckt 

haben. Generös und vollmundig nimmt dieser moderne  Cru Classé 

aus Saint Emilion, der seine Herkunft nicht leugnen kann, den 

Geniesser ein. Wenn es darum geht, einen Bordeauxfan zu 

überraschen oder einem Geschäftspartner ein repräsentatives 

Geschenk zu überreichen,  ist dieser hervorragende Bordelais die 

Wahl par excellence. Die ausgeprägt spürbaren,  jedoch feinen und 

angenehm  haftenden  Gerbstoffe  werden ihm ein langes Leben 

bescheren. Dörrpflaumen, Cassis, Brombeeren,  Lakritze und 

Oliventapenade, schwarze  Schokolade und Zedernholz sind seine 

vorherrschenden, herrlich lang anhaltenden Aromen. 
 
 

Herkunft: Frankreich / Bordeaux / St-Emilion 

 
Traubensorte: Merlot, Cabernet Franc 

 
Genussreife: 5 bis 15 Jahre 

 
Servicetemperatur: 16 bis 18 °C 

 
Trinkempfehlung:  Lateinamerikanische Küche, 

Châteaubriand, Filet Wellington, 

Rindsgeschnetzeltes Stroganoff, 

Bistecca fiorentina, T-Bone-Steak, 

Wildschweinentrecôte mit Spätzli 

 
Volumen: 15.0 % 

 
Parker:  92 

Genussprofil 
 

Nasenprofil 

 
Intensität  Blumigkeit Fruchtigkeit 

 

 
 
 
 

Würzigkeit Holzeinfluss Komplexität 
 

 
 
 
 

Gaumenprofil 

 
Auftaktfülle Säure / Saftigkeit  Tannine 

 

 
 
 
 

Körper  Abgangslänge 
 

 


