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SCHWARZ HANS  
SCHWARZ WEISS  

 
 
 
 

Jahrgang: 2016 

Inhalt: 75 cl 

Produzent: Schwarz Hans, Andau Burgenland (AT) 

Traubensorte(n): Chardonnay, Grüner Veltliner Alkoholgehalt:

 14.50% Vol. Ausschenktemperatur: 8-12°C 
 

 
 

Leuchtendes Gelb, Silberreflexe. Frische Wiesenkräuter, zarter 

Blütenhonig, gelbe Fruchtnuancen unterlegt, dezente nussige Aromen. 

Elegant, saftige weiße Frucht, frisch strukturiert, bleibt gut haften, 

dezente Holzwürze im Abgang, gutes Zukunftspotenzial. 
 

 
 

Empfehlung 
 

Passend zu Vorspeisen, Terrinen & Pasteten, Fisch & Meeresfrüchte, 

Asiatischen Speisen, Weich und Hartkäse. 
 

 
 

Produzent 
 

Schwarz Hans - The Butcher oder Hans Schwarz baut auf die 

kenntnisreiche Unterstützung von Gerhard Kracher Junior und des in 

Südkalifornien ansässigen Spitzenwinzers mit österreichischen 

Wurzeln, Manfred Krankl (Sine Qua Non), die mit ihm gemeinsam den 

Trauben aus den Andauer Rieden eine internationale Dimension 

einhauchen. 
 

 
 
 
 

 


